MEDIDAS DE PREVENCION PARA EL PERSONAL DE LAS CONCESIONES DE ALIMENTOS
EN LA UAEM

« Siempre tener disponible agua, jabdn, toallitas de papel y papel higiénico en los
sanitarios.

« Promover el indispensable y adecuado lavado de manos, usando agua y jabdn.

« Instalar dispensadores de geles desinfectantes para el uso de los clientes y el
personal de servicio.

« Limitar la manipulacién de alimentos y utensilios por parte de los clientes y
cambialos frecuentemente o utiliza material desechable.

« Mantener los.alimentos protegidos en todo momento con tuppers y etiquetas

- Lavary desinfectar la vajilla preferentemente en temperaturas superiores a los
80°C N/

. Evitar abrazos, besos o estrechar las manos, y no compartir objetos con clientes
u gtros emple dos.

« Retirar de las mesas de los restaurantes saleros, ceniceros, floreros y centros de
ta
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Correo: direcciondeproteccionyasistencia@uaem.mx
A Teléfono Directo: 3297907
Conmutador: 3297000 ext. 7907
M < Conmutador y extensién de la Coordinacion de Proteccion: 329700(

Ingresa a nuestra pagina oficial para encontrar mas
informacion: U
https://www.uaem.mx/organizacion-institucional/secre- E

taria-general/dir-proteccion-asistencia/ " ESTADD DE MORELDS Ext. 7078



